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das Angebot, -e

der Geschmack

die Gesamtschule, -n
positiv
die Pizza, -s

eher

fett

die Karottensuppe, -n

die Karotte, -n

ebenso

die Sof3e, -n
serviert

zahlen

zu/bereiten

das Rezept, -e

der Kartoffelpuffer, -

das Salz

der Pfeffer / -

das Ol 2

Kursbuch

> anbieten
Auf der Chalkidiki gibt es
ein grofSes Angebot an Freizeit-
aktivitdten.

> schmecken
Ich habe beim Testessen mit-
gemacht und alles hatte einen
sehr guten Geschmack.

Nach der Grundschule geht Tobias
in die Gesamtschule.

Mein Lehrer war von meiner
Prdsentation positiv liberrascht.

Lisa isst am liebsten Pizza.

® Wie findest du Science-Fiction-
Filme?
B Ich mag eher Komddien.

Das Essen hier ist sehr fett.

Ich mag Tomatensuppe lieber als
Karottensuppe.

"~ Kinder essen meistens gern Karotten.

= genauso
Lisa ist jetzt ebenso grofs wie ihre
Mutter.

Spaghetti mag ich nur mit einer Sof3e.
Das Essen war sehr schon serviert.

Ich habe kein Geld. Kannst du fuir
den Saft zahlen?

Die Sof3e schmeckt besser, wenn man
sie mit Zitrone zubereitet.

In dem Rezept steht, dass man fiir
den Kuchen auch Milch braucht.

Kartoffelpuffer isst man in Deutsch-
land sehr gern.

Fiir einen griechischen Salat braucht
man auch Zwiebeln.

Im Rezept steht, dass man zwei

Essloffel Ol in die Pfanne geben soll.

Ich brauche noch Mehl, sonst kann ich
keinen Kuchen backen.

Ohne Salz schmeckt mir das Essen
nicht.

Auf mein Fleisch gebe ich immer
etwas Pfeffer.

Jeder Salat braucht Ol.
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die Zubereitung
schilen ! % ;f"
reiben (er hat gerieben)
wurzen

dazu/geben (er gibt dazu,
hat dazugegeben)

vermischen

die Pfanne, -n O

erhitzen

jeweils
ungefihr

die Kartoffelmasse

flach driicken
einzeln

der Kase
die Bohne, -n

das Apfelmus

TL = der Teeloffel, -

1 = der Liter, -
kg = das Kilogramm

g = das Gramm

die Tomate, -n
die Pita, -s - ‘

die Wurst, Wurste

der Knoblauchﬂ
die Aubergine, -n ’
o

Die Zubereitung von Moussaka ist
ziemlich schwierig.

Fiir das Rezept muss man die Kar-
toffeln schdlen und dann kochen.

Fiir die SofSe musst du die Zwiebeln
reiben oder klein schneiden.

Die Spaghetti-Sofe wiirze ich mit Salz
und Pfeffer.

® Was meinst du, soll ich noch mehr
Salz dazugeben?
m Nein, das reicht.

Fiir die Salatsof3e vermische ich
~ Zitronensaft, Ol, Salz und Pfeffer.

Kartoffelpuffer macht man in der
Pfanne.

Zuerst muss man das Ol erhitzen,
dann legt man das Fleisch in die
Pfanne.

Fiir den Salat brauche ich jeweils
zwei oder drei Tomaten.

Die Spaghetti miissen ungefdhr
7 Minuten kochen.

In der Kartoffelmasse fiir die
Kartoffelpuffer sind Kartoffeln,
Zwiebeln, Mehl und Eier.

Man muss die Kartoffelpuffer in der
Pfanne flach driicken.

Man kann die Apfel einzeln oder in
einer 2-kg-Tiite kaufen.

Ich esse gern Kase.
Bohnen sind ein gesundes Gemiise.

Fiir Apfelmus muss man Apfel scha-
len, klein schneiden und kochen.

Fiir den Kuchen brauchen wir auch
einen Teeldffel Zitronensaft.

In dieser Flasche sind 2 Liter Wasser.

Fiir den Kuchen brauchen wir ein
halbes Kilogramm Mehl.

Fiir den Kuchen brauchst du
200 Gramm Kakao.

Tomaten sind rot und gesund.

Ich esse mein Souvlaki gern mit Pita.
Die Deutschen essen gern Wiirste.
Flir Tzatziki braucht man Knoblauch.

Ohne Auberginen kann man kein
Moussaka machen.
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